Ancora una degustazione gra-
fuita, prima dell’estate, per i
kttori di TorinoSette. La pro-
pone Borgiattino Formaggi, di
torso Vinzaglio 29. Questa vol-
ia protagonista sara la mozza-
tella di bufala, una bonta dav-
fero senza confronti. Se rita-
fliate questa pagina e Ia pre-
ientate da Borgiattino, dalle
1,30 alle 13 e dalle 15 alle 19, po-
rete degustare gratuitamen-
ediversi tipi di mozzarelle.
Diciamo che si tratta di un
irodotto caseario dell’Italia
‘entrale e Meridionale, con il
o polo di produzione e svi-
ippo tradizionalmente in

Casarial lavoro in un caseificio campano durante la fase di mozzatura

-~ 011/56.29.075.

Campania, in modo particolare
nelle province di Caserta e Sa-
lerno, ma anche nel Lazio meri-
dionale ed in alcune localita del-
]a Puglia e del Molise. Il termine
mozzarella, deriva dal nome
dell'operazione di mozzatura
compiuta per separare dall’im-
pastoi singoli pezzi.

La mozzarella risale al Me-
dioevo, nella pianura napoleta-
na, quando le bufale e le vacche
producevano un latte che, a
causa dei mezzi.di trasporto
molto lenti, determinava una
cagliata che si prestava molto -
bene ad essere filata. Per info:
[F. PAN.]



